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Zutaten 
• 1 TL = 2,5 g Hojichapulver 
• 300 ml kalte oder warme Milch  
(nach Wahl: Kuh-, Hafer-,  
Soja- oder Mandelmilch) 

So wird‘s gemacht
1. Hojichapulver und Milch in  
einen Shaker geben. 
2. Kräftig schütteln,  
ca. 20–30 Sekunden, bis  
alles gut vermischt und leicht  
schaumig ist. 
3. In eine Matcha-Schale oder  
ein schönes Glas gießen. 
4. Optional: mit einem  
Milchschaum-Topping abrunden.

Ingredients 
• 1 tsp = 2,5 g hojicha powder 
• 300 ml cold or warm milk  
(your choice: cow, oat, soya or 
almond milk)

This is how you do it
1. Put the hojicha powder and  
milk in a shaker.
2. Shake vigorously -  
approx. 20-30 seconds - until ever-
ything is well mixed and slightly 
frothy.
3. Pour into a matcha bowl  
or a nice glass.
4. Optional: Round off with milk 
foam.


