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Blaue Heidelbeere 
aromatisierte  
Früchteteemischung
Zutaten: kandierte Ana- 
nasstücke (Ananas, Zucker, 
Säureregulator: Zitronen 
säure, Farbstoff: Brillant- 
blau) (30 %), kandierte 
Papayastücke (Papaya, 
Zucker), kandierte Mango-
stücke (Mango, Zucker, 
Säuerungsmittel: Zitro-
nensäure), Hibiskus, Apfel-
stücke, süße Brombeer-
blätter, Heidelbeeren (3 %), 
Aroma, Kornblumenblü-
ten, natürliches Aroma, 
natürliches Gurken-Aroma.
aromatisierte Früchte-
teemischung mit Hei-
delbeer-Geschmack.

Blauer Apfel
natürlich aromatisierte 
Früchteteemischung
Zutaten: kandierte Ana- 
nasstücke (Ananas, Zu- 
cker, Säureregulator: Zi- 
tronensäure, Farbstoff: 
Brillantblau) (30 %),  
kandierte Mangostücke 
(Mango, Zucker, Säue-
rungsmittel: Zitronen-
säure), kandierte Papaya-
stücke (Papaya, Zucker), 
Hibiskus, natürliches 
Aroma, Apfelchips (3 %), 
Kornblumenblüten.
Strahlend blaue Tasse 
mit frischem  
Apfelgeschmack,  
saftig und fruchtig.

Blue Blueberry 
flavoured fruit tea 
blend
Ingredients: candied pi-
neapple pieces (pineap-
ple, sugar, acidity regula-
tor: citric acid, colouring 
agent: brilliant blue)  
(30 %), candied papaya 
pieces (papaya, sugar), 
candied mango pieces 
(mango, sugar, acidifier: 
citric acid), hibiscus, apple 
pieces, sweet blackberry 
leaves, bilberries (3 %), 
flavour, cornflower blos-
soms, natural flavour, na-
tural cucumber flavour.
flavoured fruit tea 
blend with blueberry 
flavour.

Blue Apple
natural flavoured fruit 
tea blend
Ingredients: candied pi-
neapple pieces (pineap-
ple, sugar, acidity regula-
tor: citric acid, colouring 
agent: brilliant blue)  
(30 %), candied mango 
pieces (mango, sugar, 
acidifier: citric acid), can-
died papaya pieces (pa-
paya, sugar), hibiscus, 
natural flavour, apple 
chips (3 %), cornflower 
blossoms.
Bright blue cup with 
fresh apple flavour, 
juicy and fruity.

Myrtille bleue 
Infusion aux fruits 
aromatisée
Ingrédients : morceaux 
d’ananas confits (ananas, 
sucre, correcteur d’acidité : 
acide citrique, colorant : 
bleu brillant) (30 %), mor-
ceaux de papaye confits 
(papaye, sucre), morceaux 
de mangue confits (man-
gue, sucre, acidifiant : acide 
citrique), hibiscus, mor-
ceaux de pomme, feuilles 
de mûres douces, myrtilles  
(3 %), arôme, fleurs de 
bleuet, arôme naturel, arô-
me naturel de concombre.
Infusion aux fruits 
aromatisée au goût  
de myrtille.  

Pomme bleue 
Infusion aux fruits avec 
des arômes naturels
Ingrédients : morce-
aux d’ananas confits 
(ananas, sucre, correc-
teur d’acidité : acide 
citrique, colorant : bleu 
brillant) (30 %), morce-
aux de mangue confits 
(mangue, sucre, acidi-
fiant  : acide citrique), 
morceaux de papaye 
confits (papaye, sucre), 
hibiscus, arôme natu-
rel, chips de pomme  
(3 %), fleurs de bleuet.
Tasse bleu vif avec un 
goût de pomme fraîche, 
juteuse et fruitée.

Arándano azul
Infusión de frutas  
aromatizada
Ingredientes: trocitos de 
piña escarchada (piña, 
azúcar, corrector de acidez: 
ácido cítrico, colorante: 
azul brillante) (30 %), troci-
tos de papaya escarchada 
(papaya, azúcar), trocitos 
de mango escarchado 
(mango, azúcar, acidulan-
te: ácido cítrico), hibisco, 
trozos de manzana, hojas 
de zarzamora dulce, arán-
danos (3 %), aroma, flores 
de aciano, aroma natural, 
aroma natural de pepino.
Infusión de frutas  
aromatizada con sabor 
a arándanos.

Manzana azul
Infusión de frutas con 
aroma natural
Ingredientes: trocitos de 
piña escarchada (piña, 
azúcar, corrector de aci-
dez: ácido cítrico, co- 
lorante: azul brillante)  
(30 %), trocitos de mango  
escarchado (mango, azú-
car, acidulante: ácido cí-
trico), trocitos de papaya 
escarchada (papaya, azú-
car), hibisco, aroma natu-
ral, papitas de manzana 
(3 %), flores de aciano.
Taza de color azul 
brillante con sabor a 
manzana fresca, jugosa 
y afrutada.

FRÜCHTETEEMISCHUNG | FRUIT TEA BLEND | INFUSION AUX FRUITS | INFUSIÓN DE FRUTASFRÜCHTETEEMISCHUNG | FRUIT TEA BLEND | INFUSION AUX FRUITS | INFUSIÓN DE FRUTAS
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Orange Orange 
aromatisierte  
Früchteteemischung
Zutaten: kandierte Pa-
payastücke (Papaya, 
Zucker), kandierte Ana-
nasstücke (Ananas, Zu-
cker, Säureregulator: 
Zitronensäure), Apfel-
stücke (Apfel, gemah-
lene Kurkumawurzel), 
Apfelstücke (Apfel, Rote 
Bete Farbkonzentrat 
(Maltodextrin, Farbkon-
zentrat aus Rote Bete, 
Antioxidationsmittel: 
Ascorbinsäure)), Oran-
genschalen (13 %), 
süße Brombeerblätter, 
Orangenscheiben (4 %), 
Vitaminmischung (As-
corbinsäure, Niacin, Vi-
tamin E, Pantothensäu-
re, Vitamin B6, Vitamin 
B2,Vitamin B1, Folsäure, 
Biotin, Vitamin B12, Trä-
gerstoff: getrocknete 
Glukosesirupe), Aroma, 
Ringelblumen, natür-
liches Orangen-Aroma, 
natürliches Aroma, na-
türliches Gurken-Aroma.
aromatisierte Früchte- 
teemischung mit  
Orangen-Geschmack.

Orange Orange 
flavoured fruit tea 
blend
Ingredients: candied 
papaya pieces (papaya, 
sugar), candied pineap-
ple pieces (pineapple, 
sugar, acidity regulator: 
citric acid), apple pieces 
(apple, ground tum- 
eric root), apple pieces 
(apple, beetroot colour 
concentrate (maltodex-
trin, colou        ring con-
centrate from beetroot, 
antioxidant: ascorbic 
acid)), orange peels  
(13 %), sweet black-
berry leaves, orange 
slices (4 %), vitamin mix 
(ascorbic acid, niacin, 
vitamin E, pantothenic 
acid, vitamin B6, vit-
amin B2, vitamin B1, 
folic acid, biotin, vita-
min B12, carrier: dried 
glucose syrups), fla-
vour, marigold flowers, 
natural orange flavour, 
natural flavour, natural 
cucumber flavour.
flavoured fruit tea 
blend with orange 
flavour.

Orange Orange  
Infusion aux fruits 
aromatisée
Ingrédients : morceaux de 
papaye confits (papaye, 
sucre), morceaux d’ana-
nas confits (ananas, sucre, 
correcteur d’acidité : aci-
de citrique), morceaux de 
pomme (pomme, racine 
de curcuma moulue), mor-
ceaux de pomme (pom-
me, concentré de couleur 
de bettera ve rouge (mal-
todextrine, concentré de 
colorant issu de betterave 
rouge, antioxydant: aci-
de ascorbique)), zestes 
d’orange (13 %), feuilles de 
mûres douces, tranches 
d’orange (4 %), mélange 
de vitamines (acide ascor-
bique, niacine, vitamine 
E, acide pantothénique, 
vitamine B6, vitamine B2, 
vitamine B1, acide folique, 
biotine, vitamine B12, ex-
cipient : sirops de glucose 
séché), arôme, soucis, arô-
me naturel d‘orange, arô-
me naturel, arôme naturel 
de concombre.
Infusion aux fruits 
aromatisée au goût 
d‘orange.

Naranja Naranja
Infusión de frutas  
aromatizada
Ingredientes: trocitos de 
papaya escarchada (pa-
paya, azúcar), trocitos de 
piña escarchada (piña, 
azúcar, corrector de aci-
dez: ácido cítrico), trozos 
de manzana (manzana, 
raíz de cúrcuma moli-
da), trozos de manzana 
(manzana, concentrado 
de color de rem olacha 
(maltodextrina, concen-
trado colorante de remo-
lacha, antioxidante: áci-
do ascórbico)), cáscaras 
de naranja (13 %), hojas 
de zarzamora dulce, ro-
dajas de naranja (4 %), 
mezcla de vitaminas (áci-
do ascórbico, niacina, 
vitamina E, ácido panto-
ténico, vitaminas B6, B2, 
B1, ácido fólico, biotina, 
vitamina B12, excipiente: 
jarabe de glucosa seco), 
aroma, caléndulas, aro-
ma natural de naranja, 
aroma natural, aroma 
natural de pepino.
Infusión de frutas 
aromatizada con sabor 
a naranja.

20381

       20–25 g/l

       100 °C

       5–10 min

Grüner Apfel/Minze
natürlich aromatisierte 
Früchteteemischung
Zutaten: kandierte Man-
gostücke (Mango, Zucker, 
Säuerungsmittel: Zitro-
nensäure), kandierte Pa-
payastücke (Papaya, Zu-
cker), grünes Streudekor 
(Erythriol, Sonnenblu-
menöl, Kartoffelstärke, 
Reismehl, Überzugsmit-
tel: E464, natürliches Va-
nille-Aroma, Farbstoffe: 
E101, E133), Hibiskus, 
Pfefferminze (10 %), 
Apfelstücke (Apfel, Anti-
oxidationsmittel: Zitro-
nensäure, Salz) (8 %), 
natürliches Aroma, na-
türliches Minze-Aroma.
natürlich aromatisierte 
Früchteteemischung 
mit Apfel-Minz- 
Geschmack.

Green Apple/Mint 
natural flavoured fruit 
tea blend
Ingredients: candied  
mango pieces (mango, 
sugar, acidifier: citric  
acid), candied papaya  
pieces (papaya, sugar), 
green sprinkles (er-
ythritol, sunflower oil, 
potato starch, rice flour, 
coating agent: E464, 
natural vanilla flavor-
ing, colorings: E101, 
E 133), hibiscus, pep-
permint (10 %), apple 
pieces (apple, antioxi-
dant: citric acid, salt) 
(8 %), natural flavour, 
natural spearmint fla-
vour.
natural flavoured 
fruit tea blend with 
apple and mint 
flavour.

Pomme verte/ 
menthe 
Infusion aux fruits avec 
des arômes naturels
Ingrédients : morceaux de 
mangue confits (mangue, 
sucre, acidifiant  : acide 
citrique), morceaux de 
papaye confits (papaye, 
sucre), décoration verte 
(érythritol, huile de tour-
nesol, fécule de pomme 
de terre, farine de riz, 
agent d‘enrobage : E464, 
arôme naturel de vanille,  
colorants : E101, E133), 
hibiscus, menthe poivrée  
(10 %), morceaux de pom- 
me (pomme, antioxydant : 
acide citrique, sel) (8 %), 
arôme naturel, arôme 
naturel de menthe verte.
Infusion aux fruits avec 
des arômes naturels au 
goût pomme-menthe.

Manzana verde/
menta
Infusión de frutas con 
aroma natural
Ingredientes: trocitos de 
mango escarchado (man- 
go, azúcar, acidulante: 
ácido cítrico), trocitos de 
papaya escarchada (papa- 
ya, azúcar), decoración 
verde (eritritol, aceite de 
girasol, almidón de patata, 
harina de arroz, agente  
de recubrimiento: E464, 
aroma natural de vainil-
la, colorantes: E101, E133),  
hibisco, menta (10 %), tro- 
zos de manzana (manza-
na, antioxidante: ácido 
cítrico, sal) (8 %), aroma na-
tural, aroma natural de 
menta verde.
Infusión de frutas con 
aroma natural con sa-
bor a manzana y menta.

20386

       20–25 g/l

       100 °C

       5–10 min

Rote Erdbeere 
natürlich aromatisierte 
Früchteteemischung
Zutaten: kandierte Ana- 
nasstücke (Ananas, Zu- 
cker, Säureregulator: 
Zitronensäure), Apfel-
stücke (Apfel, Rote Bete 
Farbkonzentrat (Malto-
dextrin, Farbkonzentrat 
aus Rote Bete, Antioxi-
dationsmittel: Ascorbin-
säure)), Hibiskus, Süß-
holzwurzel (Hinweis: 
enthält Süßholz - bei 
hohem Blutdruck sollte 
ein übermäßiger Verzehr 
dieses Erzeugnisses ver-
mieden werden), natür-
liches Aroma, Rote Bete, 
Erdbeerstücke (2 %), 
Rhabarberstücke, Korn-
blumenblüten.
Samtig rote Tasse  
mit süßer Erdbeer- 
frische, aromatisch 
und fruchtig.

Red Strawberry
natural flavoured fruit 
tea blend
Ingredients: candied  
pineapple pieces (pineap- 
ple, sugar, acidity regu-
lator: citric acid), apple 
pieces (apple, beetroot 
colour concentrate (mal- 
todextrin, coloring con-
centrate from beetroot, 
antioxidant: ascorbic 
acid)), hibiscus, liquorice 
root (note : contains li-
quorice - excessive con-
sumption of this product 
should be avoided if you 
have high blood pres-
sure), natural flavour, 
red beet, strawberry 
pieces (2 %), rhubarb 
pieces, cornflower blos-
soms.
Velvety red cup with 
sweet strawberry 
freshness, aromatic 
and fruity.

Fraise rouge 
Infusion aux fruits avec 
des arômes naturels
Ingrédients : morceaux  
d’ananas confits (ananas, 
sucre, correcteur d’aci- 
dité : acide citrique), mor- 
ceaux de pomme (pom-
me, concentré de couleur 
de betterave rouge (mal-
todextrine, concentré de 
colorant issu de bette-
rave rouge, antioxydant:  
acide ascorb ique)), hibiscus, 
racine de réglisse (note : 
contient de la réglisse - les 
personnes souffrant d’hy-
pertension doivent éviter 
toute consommation exces- 
sive), arôme naturel, bet-
terave rouge, morceaux de 
fraises (2 %), morceaux de 
rhubarbe, fleurs de bleuet.
Tasse rouge velouté 
avec une fraise douce et 
fraîche, aromatique et 
fruitée.

Fresa roja
Infusión de frutas con 
aroma natural
Ingredientes: trocitos de 
piña escarchada (piña, 
azúcar, corrector de aci-
dez: ácido cítrico), trozos 
de manzana (manzana, 
concentrado de color de 
remolacha (maltodex-
trina, concentrado co-
lorante de remolacha, 
antioxidante: ácido ascór-
bico)), hibisco, raíz de 
regaliz (nota: contiene 
regaliz - las personas que 
padezcan hipertensión 
deben evitar un consumo 
excesivo), aroma natural, 
remolacha, trocitos de 
fresa (2 %), trocitos de rui-
barbo, flores de aciano.
Taza de color rojo  
aterciopelado con 
fresas dulces y  
frescas, aromáticas  
y afrutadas.

Grüne Kiwi 
aromatisierte  
Früchteteemischung 
Zutaten: kandierte Man- 
gostücke (Mango, Zu- 
cker, Säuerungsmittel:  
Zitronensäure), grünes 
Streudekor (Erythriol,  
Sonnenblumenöl, Kar-
toffelstärke, Reismehl, 
Überzugsmittel: E464, 
natürliches Vanille-Aro-
ma, Farbstoffe: E101, 
E133), kandierte Papaya-
stücke (Papaya, Zucker), 
Hibiskus, Apfelstücke 
(Apfel, Antioxidationsmit-
tel: Zitronensäure, Salz), 
Aroma, Kiwistücke (2 %), 
natürliches Gurken-Aro-
ma, natürliches Aroma.
aromatisierte  
Früchteteemischung 
mit Kiwi-Geschmack.

Green Kiwi 
flavoured fruit tea 
blend
Ingredients: candied 
mango pieces (mango, 
sugar, acidifier: citric 
acid), green sprinkles 
(erythritol, sunflower oil, 
potato starch, rice flour, 
coating agent: E464, 
natural vanilla flavor-
ing, colorings: E101, 
E133), candied papaya 
pieces (papaya, sugar), 
hibiscus, apple pieces 
(apple, antioxidant: ci-
tric acid, salt), flavour, 
kiwi pieces (2 %), natu-
ral cucumber flavour, 
natural flavour.
flavoured fruit tea 
blend with  
kiwi flavour.

Kiwi vert
Infusion aux fruits 
aromatisée
Ingrédients : morceaux de 
mangue confits (mangue, 
sucre, acidifiant : acide ci-
trique), décoration verte 
(érythritol, huile de tourne-
sol, fécule de pomme de 
terre, farine de riz, agent 
d‘enrobage : E464, arôme 
naturel de vanille, colo-
rants : E101, E133), morce-
aux de papaye confits (pa-
paye, sucre), hibiscus, 
morceaux de pomme 
(pomme, antioxydant : 
acide citrique, sel), arôme, 
morceaux de kiwi (2 %), 
arôme naturel de con-
combre, arôme naturel.
Infusion aux fruits 
aromatisée au  
goût de kiwi.

Kiwi verde 
Infusión de frutas  
aromatizada
Ingredientes: trocitos de 
mango escarchado (man-
go, azúcar, acidulante: 
ácido cítrico), decoración 
verde (eritritol, aceite de 
girasol, almidón de pata-
ta, harina de arroz, agente 
de recubrimiento: E464, 
aroma natural de vainilla, 
colorantes: E101, E133), 
trocitos de papaya escar-
chada (papaya, azúcar), 
hibisco, tzrozos de man-
zana (manzana, antioxi-
dante: ácido cítrico, sal), 
aroma, trocitos de kiwi 
(2 %), aroma natural de 
pepino, aroma natural.
Infusión de frutas  
aromatizada con  
sabor a kiwi.

20387

       20–25 g/l

       100 °C

       5–10 min

20383

       20–25 g/l

       100 °C

       5–10 min
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Zutaten (für 1 Tasse)
• 1,5 TL Spirulina-Pulver Artikel 16101 oder 
  1,5 TL Rote-Bete-Pulver Artikel 16102 oder 
  1,5 TL Ube-Pulver Artikel 16100
• ca. 30 ml heißes Wasser
• 170–200 ml heiße Milch

Zubereitung
1. Das Pulver deiner Wahl in eine Tasse geben.
2. Mit ca. 30 ml heißem Wasser aufgießen und glatt 
rühren, bis keine Klümpchen mehr vorhanden sind.
3. Die Milch erhitzen und aufschäumen.
4. Die aufgeschäumte Milch zur Pulvermischung 
geben und vorsichtig verrühren.

Ingredients (for 1 cup)
• 1.5 tsp spirulina powder (item 16101) or
  1.5 tsp beetroot powder (item 16102) or
  1.5 tsp ube powder (item 16100)
• approx. 30 ml hot water
• 170–200 ml hot milk

This is how you do it
1. Put the powder of your choice in a cup.
2. Pour about 30 ml of hot water and stir until 
smooth, with no lumps remaining.
3. Heat and froth the milk.
4. Add the frothed milk to powder mixture 
and stir gently.

Creamy 
Purple

Rose 
Glow 
Latte

Sky 
Latte
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Agua de Jamaica

Wo Matcha auf Hamburger 
Handwerk tri
t
Where matcha meets Hamburgs craftsmanship
Wir sind begeistert von unseren ersten Matchaschalen – handgefertigt nur für uns im Studio Amun
We are thrilled with our first matcha bowls – handcra�ed just for us at Studio Amun

Zutaten
• 1 Liter Wasser
• 4 TL getrocknete Hibiskusblüten, 
Artikel 26115
• 1 TL Thymian
• ½ rote Chili (mild) oder ¼ Chili (scharf)
• 1 Bio-Limette
• 2–3 EL Honig oder Agavendicksa�
• Salz
• Eiswürfel
• Frische Minze oder Basilikum
Optional: Granatapfelkerne

Zubereitung
1. Wasser aufkochen, Hibiskus, Thymian 
und Chili hinzufügen. 
2. Den Tee 5 bis 10 Minuten ziehen lassen.

3. Den Sud durch ein feines Sieb gießen.
4. Limettensa� und Honig/Agavendicksa� 
einrühren.
5. Gläserrand mit Limettensa� befeuchten 
und in Salz tauchen.
6. Abkühlen lassen und mit Eiswürfeln 
servieren.
7. Mit Minze oder Basilikum garnieren, 
optional Granatapfelkerne hinzufügen.

Ingredients
• 1 liter water
• 4 tsp dried hibiscus flowers, item 26115
• 1 tsp thyme
• ½ red chili (mild) or ¼ chili (hot)
• 1 organic lime
• 2–3 tbsp honey or agave syrup

• salt
• ice cubes
• fresh mint or basil
Optional: pomegranate seeds

This is how you do it
1. Bring the water to a boil, then add 
hibiscus, thyme, and chili.
2. Steep for 5-10 minutes.
3. Pour the brew through a fine sieve.
4. Add lime juice and honey or agave syrup 
and stir.
5. Moisten the rims of the glasses with 
lime juice and dip them in salt.
6. Let the mixture cool and serve with ice cubes.
7. Garnish with mint or basil, 
optionally adding pomegranate seeds.

DE | Fast an der Elbe liegt das Studio Amun 
von Ruben und Miriam – ein Ort, an dem ech-
tes Handwerk lebendig wird, fernab der Mas-
senproduktion. 
Hier tri� traditionelle Handwerkskunst auf 
modernes Design, und jede Schale erzählt 
ihre eigene Geschichte. Jedes Stück ist ein 
Unikat, sorgfältig geformt, geprü� und ge-
testet. Erst wenn ihre langjährige Erfahrung 
ihnen sagt, dass die Schale perfekt ist, darf sie 
das Studio verlassen.
Was macht eine gute Matchaschale aus? Ru-
ben erklärt: „Es kommt vor allem auf den Aus-
guss an, damit der Matcha beim Einschenken 
nicht über den Rand läu�. Die Schalen wer-

den in vorgefertigten Formen gegossen, im-
mer wieder optimiert und verbessert, bis sie 
in Form, Größe und Haptik genau stimmen.“
Zwei Kollektionen sind nun fertiggestellt – wir 
freuen uns, euch diese besonderen Matcha-
schalen made in Hamburg präsentieren zu 
dürfen, die jedes Matcha-Ritual zu einem ein-
zigartigen Erlebnis machen.

EN | Located just by the river Elbe, Ruben 
and Miriams‘ Studio Amun is a place where 
true cra�smanship comes to life, far from 
mass production. 
Here traditional artisan skills meet modern 
design and every bowl tells its own story. 

Each piece is unique, carefully shaped, in-
spected and tested. Only when their many 
years of experience confirm that a bowl is 
perfect does it leave the studio.
What makes a good matcha bowl? Ruben 
explains: “The most important thing is the 
spout, so the matcha doesn’t spill over the 
edge when poured. The bowls are cast in 
pre-formed molds and continuously refined 
and improved until their shape, size and feel 
are just right.”
Two collections are now complete – we are 
excited to present these special matcha 
bowls made in Hamburg, designed to make 
every matcha ritual a unique experience.

Im Studio Amun: Ruben Zickmann und Miriam Endrulat mit ihrer ersten Kollektion handgefertigter Matchaschalen.
At Studio Amun: Ruben Zickmann and Miriam Endrulat with their first collection of handcra�ed matcha bowls.
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Matcha aus Fernost, 
Schale aus der Hansestadt
Matcha from the Far East, 
bowl from the Hanseatic city

Entdecke unsere Matchaschale mit den 
passenden Tassen in zartem Pastell-
grün – jede Schale und jede Tasse 
handgefertigt und damit ein kleines 
Unikat. Das zweite Design verleiht den 
Kreationen durch feine Punkte einen 
besonders natürlichen, lebendigen 
Charakter. Beides zaubert Freude bei 
jedem Schluck und ist jetzt bequem on-
line in unserem Shop erhältlich unter 
www.mount-everest-tea.com.
Discover our matcha bowl with mat-
ching cups in delicate pastel green – 
each bowl and cup is handmade and 
therefore unique. The second design 
gives the creations a particularly natu-
ral, lively character with its fine dots. 
Both bring joy with every sip and are 
now conveniently available online in our 
shop at www.mount-everest-tea.com.
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Bevor die Schalen gebrannt werden, 
schlei� Miriam die Ränder sorgfältig 
glatt und prü� jede Schale.
Before the bowls are fired, Miriam 
carefully smooths the edges and checks 
each one.

Der Ton ist vorbereitet, und es bleibt 
wenig Zeit für Ruben, der mit ruhiger 
Hand den Ton in die vorgefertigten 
Gipsformen gießt. Viele sorgfältige 
Arbeitsschritte sind nötig, bis diese 
stimmig sind.
The clay is prepared, and there’s little 
time for Ruben, who carefully pours it 
into the pre-made plaster molds. Many 
precise steps are required before the 
molds are perfectly formed.

Im Studio Amun entstehen nicht nur 
unsere handgefertigten Matcha-

schalen. Hier geben Ruben und Miriam 
ihre Leidenscha� fürs Töpfern auch in 

beliebten Töpferkursen weiter. Gerade 
in unserer digitalen Welt möchten die 

Menschen wieder etwas mit den 
Händen scha�en, berichtet Miriam.

At Studio Amun, not only are our 
handcra ed matcha bowls created. 

It’s also where Ruben and Miriam 
share their passion for pottery in their 
popular pottery courses. Especially in 

our digital world, people want to
 create something with their hands 

again, says Miram.
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Mount Everest Tea

mounteverest.tea

Mount Everest Tea Company GmbH
Daimlerstraße 13 
25337 Elmshorn 
Germany

Telefon: +49 (0) 41 21-79 12-6 
Fax +49 (0) 41 21-43 88 79

E-Mail: info@mount-everest-tea.de  
www.mount-everest-tea.com

Geschäftszeiten / Business hours: 
Montag - Donnerstag / Monday - Thursday: 8.30 - 17.00
Freitag / Friday: 8.30 - 15.30




